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Introducción 

Durante los últimos años la diversificación se ha afianzando como una opción 

de peso dentro del sector pesquero y acuícola, consolidándose como fuente 

de generación y mantenimiento de empleos, crecimiento, revitalización y 

desarrollo de las zonas dependientes de la pesca. Contribuye a la 

sostenibilidad socioeconómica y medio ambiental de las comunidades 

pesqueras y por ello, cada vez son más los que se embarcan en llevar a cabo 

iniciativas dentro este ámbito.  

Los nuevos marcos legales propician una situación favorecedora para ello, en 

el ámbito nacional se hace referencia expresa a esta diversificación, tal y 

como se recoge en la reforma de la Ley de Pesca Marítima (33/2014), en su 

Capítulo VI “Medidas de diversificación pesquera y acuícola”. 

En el aspecto comunitario, la Comisión Europea, ha tomado especial interés 

en impulsar la diversificación pesquera y acuícola al incluirla en el nuevo 

Fondo Europeo Marítimo y de Pesca (FEMP), tal y como lo hicieron en su 

predecesor, el Fondo Europeo de la Pesca (FEP). 

Teniendo en cuenta este escenario, desde la Dirección General de 

Ordenación Pesquera se trabaja continuamente por fomentar iniciativas 

orientadas a esa diversificación, que contribuyan a dar respuesta a los retos a 

los que se enfrentan las comunidades dependientes de la pesca y que 

generen nuevas oportunidades de empleo y crecimiento mediante la puesta 

en marcha de actividades alternativas o complementarias. 

Por ello, se ha realizado este recopilatorio de buenas prácticas en 

diversificación pesquera y acuícola, clasificadas acorde con las áreas 

contempladas en el Plan Estratégico DIVERPES (2013-2020) (Plan Estratégico de 

diversificación pesquera y acuícola), como una pequeña muestra, atendiendo 
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a su consolidación en el sector, su potencial para generar y mantener empleo, 

aumento de beneficios para el sector, protección y conservación del medio 

ambiente e innovación entre otros aspectos, de forma que pueda servir de 

inspiración para futuros promotores. 

.  
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Turismo 

Según el plan estratégico DIVERPES, en el área de turismo se enclavan todas 

aquellas actividades y productos ofrecidos a los visitantes de las zonas costeras 

o con desarrollo de la acuicultura, ligadas al medio pesquero y acuícola.  

En dicho área, se incluyen actividades y productos relacionados con el ocio, la 

pesca turismo, gastronomía, rutas turísticas y ferias relacionadas con el sector, 

etc. Entre el objetivo de las iniciativas enfocadas a la diversificación del turismo 

está el dar a conocer las costumbres, el patrimonio de la zona, el oficio y 

modo de vida de los integrantes de sector, así como la puesta en marcha de 

establecimientos de restauración, comercios u hospedajes que valoricen la 

cultura marinera. 

El turismo pesquero o marinero y el acuícola abarcan actividades que han 

propiciado oportunidades de crecimiento y de diversificación de las zonas 

dependientes de la pesca; y ello se ha visto reflejado en la diversidad de 

iniciativas puestas en marcha a lo largo del litoral español y en el peso de 

inversiones realizadas en esta área. 

Impulsados por grupos de acción local de pesca o no, cofinanciado o no, 

estos proyectos han puesto en valor los productos o zonas donde actúan y 

muchos de ellos han sido reconocidos, mencionados y/o premiados como 

ejemplos de buenas prácticas. Desde esta sección se quieren destacar 

algunos de los proyectos, que por unos u otros motivos han sido referentes en 

la diversificación dentro del turismo. 
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Margalaica 

PROMOTOR: GAC Seo de Finisterra-Ría Muros- Noia 

LOCALIZACIÓN: El litoral gallego (GALICIA)�

INICIATIVA  

Mar Galaica, es una marca registrada propiedad del 

Grupo de Acción Costera Seo de Finisterra- Ría Muros- 

Noia (GAC 4), que tiene su origen en una iniciativa 

puesta en marcha por la Cofradía de Lira, mediante el 

proyecto “Mar de Lira”, orientado a dar a conocer la complejidad del mundo 

marino y pesquero a la sociedad, a través del turismo marinero. 

Este proyecto inicial, fue acogido por el GAC 4, transformándolo en una 

iniciativa global extendida por todo el territorio gallego, dirigido a promocionar 

los productos y el patrimonio de la pesca local. 

Mar Galaica Turismo Mariñero, consta de una oferta integrada, que 

proporciona un servicio completo al visitante, incluyendo alojamiento, 

restauración, y otras actividades de ocio, respetando una vinculación directa 

con el mar y el sector pesquero. 

Las claves de su éxito quizás sea necesario buscarlas, en el asentamiento de 

sus bases, ya que requirió de un gran esfuerzo por 

implicar al propio sector, y fomentar su 

participación en este proyecto con sus 

productos. Para ello, se contó con el 

asesoramiento de empresas especialistas en 

turismo que supieron estructurar la oferta de 

productos y servicios, proporcionando a los 

pescadores y otros actores las habilidades 

necesarias para trabajar con los posibles turistas, lo que llevó al 
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establecimiento de sinergias entre dos sectores distintos, el pesquero y el 

turístico. 

También supieron ver la necesidad de establecer unos estándares de calidad 

para que el producto ofrecido fuera atractivo, por lo que crearon un código 

de calidad denominado “Estándar Finisterrae”, un manual de buenas 

prácticas que regula y avala de forma completa todos los productos y 

servicios que se incluyen dentro del proyecto “Mar Galaica”. 

Como fase final de su puesta en marcha, se realizó un esfuerzo por 

promocionar y comercializar esta oferta turística, posicionándola con diversos 

operadores turísticos, así como a través en su propia página web de gestión 

de reservas www.margalaica.net  y otras campañas de difusión, bien a través 

de material impreso o bien con la campaña de 

carácter gastronómico de periodicidad anual 

“Come O Mar”. 

Mar Galaica ofrece distintas propuestas: 

• Turismo a bordo. El visitante elige un puerto de los que ofrece Mar 

Galaica para enrolarse en un barco de pesca, en el que compartirá las 

labores de los marineros, pudiendo asistir a la posterior subasta en la 

lonja. 

• Marinero en tierra. Esta oferta permite 

conocer el trabajo de las rederas y las 

mariscadoras de primera mano, visitar 

lonjas, puertos, museos, talleres, antiguas 

fábricas, lo que supone una pequeña 

muestra de las tradiciones y oficios de la 

historia marinera del territorio. 

• La mar de aventuras. Esta opción aporta mayor dinamismo y variación 

a la experiencia turística, ya que el turista puede decidir en qué y para 

que quiere embarcarse, pesca deportiva, buceo, etc. 
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• Tabernas y restaurantes. Establecimientos que elaboran los productos 

pesqueros tanto de forma tradicional como innovadora. 

• Alojamientos.  Distintas opciones, casas rurales, pequeños hoteles, 

albergues, apartamentos, relacionados con la temática pesquera.� 

Atendiendo al dinamismo que encierra esta iniciativa, es necesario mencionar, 

otras iniciativas que han ido surgiendo en el seno de Mar Galaica desde su 

inicio como son: “Mar Galaica Enseña” y el sello promocional “Km.0 

Margalaica”. 

El primero de ellos “Mar Galaica Enseña”, es un programa de turismo escolar, 

dirigido a niños y niñas de educación infantil, primaria y secundaria, que trata 

de trasladar a este público la oferta de experiencias relacionadas con el 

sector pesquero, de forma que pongan en valor estas profesiones, difundiendo 

los recursos y el patrimonio marinero. 

El segundo “Km.0 Margalaica”, consiste en un sello 

promocional que se otorga a aquellos establecimientos 

que ofrecen fundamentalmente pescado de las lonjas 

locales y que han sido capturados con métodos 

tradicionales. 

Buena práctica: 

Mar Galaica, es un proyecto que ha demostrado su éxito, ya que el número 

de productos, servicios y asociados, ha ido en crecimiento desde su creación.  

En referencia a su transferibilidad, es necesario indicar que queda patente, 

pues se ha extendido a los restantes GAC de Galicia, a lo que hay que sumar 

la intención de otras Comunidades Autónomas de establecer su propia marca 

en sus territorios, tomando como modelo “Mar Galaica”. 

También es preciso decir, que el manual de “Estándar Finisterrae” sirvió como 

referente para la elaboración de las “Bases para la creación del futuro Club 
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de producto de turismo pesquero o marinero”, elaborado por el Ministerio de 

Agricultura, Alimentación y Medio Ambiente (MAGRAMA). 

Por todo ello, “Mar Galaica” es una iniciativa reconocida como una buena 

práctica por la parte de la Red Europea de Zonas de Pesca (FARNET). 

El proyecto inicial tuvo una inversión de 154.809,82 €, siendo cofinanciado en 

su totalidad, proviniendo en un 75 % del Eje 4 del FEP (116.107,36 €) y un 25% de 

la cofinanciación regional/ nacional (38.702,45 €). 

  



�

�

 BUENAS PRÁCTICAS  EN DIVERSIFICACIÓN PESQUERA Y ACUÍCOLA 

TURISMO 
 

�

� 	�

Turismo marinero Costa del Sol 

PROMOTOR: Sonia Cruz y Pedro 

LOCALIZACIÓN: Estepona – Málaga (ANDALUCÍA)�

INICIATIVA 

Dar a conocer el mar y todo lo que le rodea. Con esta 

idea comenzaron su andadura Sonia y Pedro, a través 

de la puesta en marcha de la iniciativa Turismo Marinero 

Costa del Sol, en Estepona (Málaga). 

Él, pescador de profesión, ella una enamorada del mar y todo lo que puede 

enseñar, que partía con una formación y experiencia previa en turismo rural, y 

que realizó un esfuerzo por formarse en distintos aspectos del sector, para 

posteriormente trasladar todos estos conocimientos al turismo pesquero 

apostando por la diversificación.  

Turismo Marinero Costa del Sol, empresa pionera en Andalucía, es una apuesta 

por una alternativa complementaria y sostenible a la pesca artesanal, que no 

hace, sino dignificar este tradicional oficio, a través de la experiencia de los 

propios pescadores. 

Ofrecen una amplia gama de “experiencias”, que han sabido 

desestacionalizar el turismo pesquero, por lo que su negocio permanece 

abierto todo el año, 

adecuando su producto a la 

época, y al segmento de 

visitantes, familias, empresas, 

escolares, etc.� 
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Entre sus propuestas encontramos, visitas guidas a los puertos pesqueros, 

asistencia a las subastas de la lonja, talleres de gastronomía marinera, 

ludotecas y, por supuesto, poder conocer de primera mano la faena de los 

pescadores. En esta iniciativa se 

puede encontrar las siguientes 

temáticas: 

• Actividades orientadas a las 

familias, en las que se puede 

aprender y disfrutar de la 

cultura, tradición y 

gastronomía marinera a 

través de distintas 

actividades y divertidos talleres para familias. 

• Cultura y tradición, en estas experiencias se puede navegar en paralelo 

a los barcos de pesca para conocer las labores de la pesca artesanal 

en directo, la llegada a puerto de las capturas, su posterior subasta en 

lonja, el oficio de redero o visitar el barrio de los pescadores. 

• Taller de gastronomía, donde se puede conocer la ruta del pescado 

hasta que llega a la mesa y degustar los productos de tradicional sabor 

marinero. 

• Rutas, entre las que es necesario destacar la del Pez Volador, única en 

España, donde se pueden apreciar todos los pormenores de esta 

especie tan peculiar. 

• Actividades dirigidas a escolares, con el objeto de fomentar valores 

formativos y educativos, que refuerzan los contenidos impartidos en 

clase sobre el sector pesquero. 

• Actividades para grupos, adaptándolas a las necesidades, dirigida a 

amigos, empresas, asociaciones o como una nueva oferta para las 

agencias de viajes. 
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• Además, a lo largo de todo el año disponen 

de distintas ofertas, como talleres de cocina 

marinera, ludotecas de navidad y marineras, 

noche de San Juan, festividad del Virgen del 

Carmen, o talleres de fotografía de paisajes 

marineros. 

Conscientes de la importancia de las nuevas 

tecnologías, disponen de una muy completa página web en la que se pueden 

consultar todos estos servicios y conocer más en profundad todo lo que 

pueden ofrecer www.turismomarinero.com, que también pueden ser 

consultados en su página de Facebook, que actualizan prácticamente a 

diario. 

Buena práctica: 

Turismo Marinero Costa del Sol, es una iniciativa creada con esfuerzo y 

constancia, que está obteniendo resultados muy positivos, ha sabido 

establecer sinergias con otros sectores, entablando relaciones con distintos 

turoperadores, y establecimientos hoteleros. 

Es una iniciativa fácilmente transferible a otras zonas dependientes de la 

pesca, que ha sabido establecer una amplia gama de experiencias, dirigida a 

diversos tipos de visitantes, creando empleo de calidad, buscando ofrecer un 

producto turístico sostenible y alternativo en las localidades pesqueras, 

poniendo en valor sus gentes, cultura y tradición marinera. 

 

� �



�

�

 BUENAS PRÁCTICAS  EN DIVERSIFICACIÓN PESQUERA Y ACUÍCOLA 

TURISMO 
 

�

� ���

Tuna Tour 

PROMOTOR: Grupo Balfegó 

LOCALIZACIÓN: L'Ametlla de Mar –Tarragona (CATALUÑA)�

INICIATIVA 

Los primos Manel y Pere Vicent  Balfegó pertenecen a la 

quinta generación de pescadores al frente de esta 

compañía familiar especializada en la captura, cría y 

comercialización del atún rojo.  

La familia Balfegó comenzó a desarrollar la pesca del atún rojo a finales del 

siglo XIX, con la técnica denominada “tonaire”, y hoy en día se ha convertido 

en una empresa líder en el sector pesquero que ha sabido evolucionar y 

crecer acorde con criterios de sostenibilidad, adaptando su actividad a las 

reformas legales, a las innovaciones tecnológicas y a las preferencias del 

mercado, creando un producto competitivo. 

La actividad principal de este grupo la sitúa a la cabeza del mercado español 

en la pesca y comercialización del atún rojo. Cuenta con piscinas en las que 

se transfieren los atunes capturados mediante técnicas sostenibles desde el 

punto de vista medioambiental en las aguas orientales de las Baleares, 

cuando llega el momento óptimo, los ejemplares 

seleccionados son sacrificados, para su posterior 

procesado y comercialización, donde es 

necesario destacar que la compañía destina el 75 

% de su producción al mercado internacional. 

Este Grupo empresarial, se encuentra implicado al cien por cien en su medio 

de vida, pues participa, colabora, promueve y financia numerosos proyectos 

de investigación en torno al atún rojo, y trata de posicionarse a la vanguardia, 

ya que son los primeros en trazar electrónicamente los atunes de forma 



�

�

 BUENAS PRÁCTICAS  EN DIVERSIFICACIÓN PESQUERA Y ACUÍCOLA 

TURISMO 
 

�

� ���

individual, en todas y cada una de sus partes, 

siendo los primeros y únicos en gestionar 

electrónicamente los documentos de captura en 

todas sus fases, “de la red al plato”.� 

Complementariamente a estas actividades, el 

Grupo ha creado una empresa de teledetección 

aerotransportada, orientada a labores científicas 

sobre el atún rojo y trabajos comerciales de fotografía aérea. 

Una de las iniciativas más reciente abordadas por el Grupo Balfegó, es la 

iniciativa turística “Tuna-Tour”.  

En esta experiencia, los visitantes embarcan en un catamarán diseñado 

exclusivamente para este cometido, que les traslada hasta las piscinas de 

acuicultura, durante el trayecto a través de soportes multimedia pueden 

conocer diversos aspectos en torno al atún rojo, su historia, cultura de la pesca 

del atún y otros aspectos relacionados, incluyendo una degustación del 

producto, pero el punto culminante se produce cuando se llega a destino, 

donde los pasajeros pueden nadar, o según la opción, bucear entre atunes. 

Por ampliar sus posibles clientes, ha ido acomodando su oferta a distintos tipos 

de público, escolares, empresas, grupos, e incluso creando eventos a medida, 

tal y como se refleja en su página web, www.tuna-tour.com . 
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Buena práctica:� 

“Tuna-Tour”, del Grupo Balfegó, es una 

experiencia pionera e innovadora que 

ha creado empleo estable, y que ha 

ayudado a desarrollar el potencial 

turístico de la zona, creando sinergias 

entre el sector turístico y el pesquero, ya que ha ido conformando su oferta 

colaborando con turoperadores, restaurantes, la lonja de pescado y otras 

atracciones de la zona, para ofrecer un servicio más completo y atractivo. 

El proyecto inicial de Tuna- Tour tuvo una inversión de 1.029.000,00 €, invertidos 

principalmente en la construcción del catamarán y obtuvo una 

cofinanciación total de 165.789,00 €, provenientes del Eje 4 del FEP. 

� �
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Naturix Acuiculture 
PROMOTOR: Naturix Acuiculture, S.L. 
ÁMBITO DE ACTUACIÓN: Valderrebollo–Guadalajara (CASTILLA-LA 
MANCHA)�

INICIATIVA 

Naturix tiene su origen en la empresa familiar fundada 

en el año 2006, “Truchas de la Alcarria, S.L.”, que, siendo 

conscientes de la necesidad de revalorizar los 

productos de la acuicultura ecológica, crea en 2008 la 

empresa “Naturix Acuiculture, S.L.”, que ha hecho de lo 

ecológico su seña de identidad. 

Naturix apuesta por nuevas iniciativas de producción y comercialización con 

pescado 100% ecológico, ofreciendo productos acuícolas de calidad 

diferenciada, basados en el bienestar animal, la seguridad alimentaria y el 

respeto por el medio ambiente. 

Su actividad principal es el cultivo sostenible y la comercialización de especies 

piscícolas tanto continentales como marinas de origen ecológico, en base al 

Reglamento CE 710/2009 de acuicultura ecológica y algas marinas, siendo una 

de las pocas empresas españolas que 

cuenta con la certificación ecológica 

para la transformación de productos de la 

agricultura biológica. 

En referencia a esta materia, es necesario 

reseñar, que la UE apoya desde hace 

años la producción ecológica como 

instrumento de revitalización del medio rural y la conservación del medio 

ambiente, y en este sentido Naturix, no ha hecho sino contribuir a través del 

desarrollo de proyectos de I+D+i en ámbitos de la producción, la 
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transformación y el envasado de sus productos, creando empleo y ayudando 

a fijar población en el entorno rural, dando respuesta a un sector de la 

población cada vez más preocupado por conocer el origen de los productos 

que integra en su alimentación. 

Por ello, esta empresa, cuida todos los detalles, respetando una forma de 

producción natural, ya que los piensos con los que alimentan a su producción 

piscícola están compuestos por harina y aceite de pesquerías sostenibles y 

otras harinas de cereales ecológicos, y todo ello en un entorno de libertad, 

donde sus peces puedes nadar con 

tranquilidad. 

Aparte de las zonas habilitadas para criadero, 

preengorde y engorde, disponen de una sala 

de transformación que cuenta con todos los 

registros sanitarios y certificados ecológicos 

para elaborar cualquier producto “bio” de 

acuicultura, lo que le ha permitido ampliar su 

gama de productos de venta al público, incorporando conservas de trucha, 

lubina y dorada, ahumados, filetes cocinados, huevas de truchas, patés, 

aceites y otros productos, los cuales son comercializados tanto a través de su 

propia página www.naturix.es, como a través de otros distribuidores de 

productos biológicos. 

Su vertiente de diversificación se encuentra íntimamente ligada a su actividad 

principal, ya que Naturix dispone de un lago de pesca recreativa y el ocio 

familiar, ampliando a otra serie de 

actividades como visitas guiadas, turismo 

activo, talleres de pesca, educación 

ambiental, visitas escolares y actividades 

para grupos, disponiendo de un bar –

restaurante, donde se pueden realizar 
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degustaciones y otros eventos. 

Buena práctica: 

Naturix Acuiculture, es una iniciativa comprometida con el medio ambiente, 

con un alto carácter transferible, que ha supuesto una revalorización de la 

zona rural en la que se localiza y preocupados por la innovación desde sus 

inicios, lo que la convierte en un ejemplo de buena práctica, prueba de ello es 

el premio recibido en el año 2011 “Alimentos de España a la Producción 

Ecológica” o el premio “Red Emprendeverde” de la Fundación Biodiversidad. 

La inversión realizada en las actividades turísticas gira en torno a los 90.000,00 €, 

destinados principalmente a equipamientos de cocina, pequeñas obras y 

utillaje, para los que no ha recibido ninguna subvención. 

�

� �
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Guimatur 

PROMOTOR: Asociación Cultural Mulleres do Mar do Cambados 

LOCALIZACIÓN: Cambados- Vigo- Pontevedra (GALICIA)�

INICIATIVA 

La asociación cultural Mulleres do Mar do 

Cambados, denominada “Guimatur”, trabaja 

para difundir la cultura marinera y los valores 

tradicionales del trabajo en el mar. 

Surgió en al año 2004, tras unos cursos de formación organizados 

conjuntamente por el Ayuntamiento y la Cofradía de Pescadores de “San 

Antonio” de la localidad pontevedresa de Cambados y que fueron 

subvencionados por la Iniciativa EQUAL del Fondo Social Europeo. 

A través de dicha iniciativa comunitaria, dirigida a promover nuevas prácticas 

de lucha contra todo tipo de discriminación y de desigualdad en el mercado 

de trabajo, las mujeres pudieron asistir a diversos cursos que le aportaron 

formación y competencias para afrontar la puesta en marcha de esta 

actividad turística. 

Tal y como se muestra en su página web 

www.guimatur.org, los objetivos de esta 

asociación son: mostrar la forma de vida y la 

rica herencia cultural del pueblo marinero, 

promocionar la cultura tradicional y 

artesanal marinera, dar a conocer su 

trabajo y los avances conseguidos, revalorizar el papel de la mujer en el 

mundo del mar, promocionar las actividades vinculadas al mar y su productos, 

así como su riqueza gastronómica.� 
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Está formada por 19 mujeres, de las cuales 17 

son mariscadores y 2 rederas, todas ellas 

pertenecientes a la Cofradía de Pescadores de 

Cambados, a las que les une su compromiso 

por mostrar actividades esenciales de su 

entorno y de sus vidas, haciendo de lo cotidiano 

una experiencia recomendable para los turistas. 

Actualmente realizan dos recorridos, la ruta del marisqueo y la ruta del puerto, 

con algunas variantes.� 

La primera consiste en realizar una bajada a la playa, donde es posible 

conocer todo el proceso del marisqueo desde la extracción hasta la 

comercialización, incluyendo una visita al barrio marinero de San Tomé con 

explicación de la arquitectura popular marinera. 

En la segunda se puede visitar el puerto de Tragove, donde se conocerán 

diversos aspectos relacionados con la pesca; la lonja, y una nave de rederas, 

para conocer de primera mano este oficio. 

En cualquiera de los dos casos se puede añadir la visita a una conservera, o 

añadir la ruta por los viñedos, ya que la comarca es bien conocida entre los 

interesados en el enoturismo. 

También organizan visitas para escolares, para que los alumnos puedan 

conocer todo el proceso del 

marisqueo.� 

Las actividades turísticas 

ofrecidas por Guimatur no se 

podrían calificar como altamente 

rentables para la asociación, ni 

evidentemente podrían sustituir el 
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marisqueo por el turismo, no es lo que buscan, 

sino contribuir al conocimiento de estas 

profesiones, poner el valor su trabajo y demostrar 

que las mujeres tienen un importante papel el 

sector pesquero. 

 

Buena práctica 

La asociación cultural Mulleres do Mar do Cambados “Guimatur”, es una 

empresa pionera del turismo-pesquero en Galicia, y que ha recibido diversos 

premios, entre ellos el premio del Ministerio de Agricultura, Alimentación y 

Medio Ambiente a la excelencia e innovación para mujeres rurales, en el año 

2012. 

Fomentan la igualdad de género en el sector pesquero, dotando de visibilidad 

el trabajo realizado por las mujeres y su contribución a dicho sector, siendo en 

gran ejemplo de diversificación y sostenibilidad al mismo tiempo. 

� �
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El Molino Taller del Agua 

PROMOTOR: Molino Taller del Agua 

LOCALIZACIÓN: Manzanares del Real (MADRID)�

INICIATIVA 

El Molino Taller del Agua, es un Centro de 

Educación  Ambiental de los ecosistemas de 

agua dulce, que tiene sus orígenes en la 

reconversión de una piscifactoría dedicada a la 

producción de truchas. 

Esta situado en plena Sierra del Guadarrama, dentro del Parque Regional de la 

Cuenca Alta del Manzanares, declarado Reserva de la Biosfera por la UNESCO 

y debe su nombre a la existencia de un antiguo molino harinero del siglo XVI , 

que aún hoy se conserva, lo que retrata la belleza en sí del lugar. 

La finca cuenta con una superficie de 25.000 m2, en la que se distribuyen los 

estanques de piscicultura, en sus distintas fases; salas de acuarios, invernaderos 

de fitoplancton y zooplancton, acuaterrarios de anfibios y reptiles, sala de 

observación microscopia; área de pesca y barcas de remo; zonas de vida 

silvestre; dos salas multiusos, donde se pueden realizar talleres, terapias, 

proyección de videos, conferencias e incluso pernoctar, y completando su 

oferta “La Cabaña”, un comedor con chimenea y  terraza al borde del agua, 

donde se organizan evento privados. 

Esta amplitud de instalaciones, permite llevar a cabo distintos tipos de 

actividades, que se 

podrían dividir en dos 

bloques, íntimamente 

relacionadas. 
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Su vertiente piscícola se encuentra dirigida a la repoblación, ya sea para el 

suministro de especies para ríos, la pesca deportiva o para la corrección 

desajustes ecológicos en masas de agua combatiendo la proliferación de 

otras especies como algas o insectos. 

En su parte ocio-turística, hay que destacar la pesca deportiva en la que el 

Molino Taller de Agua funciona como un club de pesca al que los interesados 

pueden asociarse, previo pago de la cuota. También imparten cursos de 

pesca, tanto para niños como para adultos. 

Disponen de actividades específicas destinadas a la educación ambiental, 

tanto para familias como para escolares, como son: 

• “La Senda del Agua”. En la que se puede realizar un recorrido por las 

plataformas que discurren por distintos tramos del río y entre las piscinas 

de cría, donde se observa y reconoce la fauna del entorno, montar en 

un transbordador y pescar sin muerte. 

• “Programa de educación ambiental en ecosistemas de agua dulce”. 

Dirigido a escolares, con el objetivo de facilitar la comprensión de los 

ecosistemas acuícolas madrileños. 

• “Campamentos de verano”. Son campamentos de día, durante los 

meses de verano, en los que se pueden realizar diversas actividades en 

contacto con la naturaleza. 
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El conjunto de estas actividades, derivó en un Programa Integral que ha sido 

declarado de interés social por la Comunidad de Madrid y que es único en la 

Comunidad Europea. 

Otro aspecto a destacar, es que ofrece su asesoramiento profesional en el 

ámbito de su experiencia, piscicultura, ecología de los ecosistemas 

dulceacuícolas, I+D, pesca deportiva, educación ambiental, formación, etc. 

Y de forma más reciente han comenzado a ofrecen sus instalaciones naturales 

para la grabación tanto del entorno, como subacuáticamente los ecosistemas 

de agua dulce. 

Estas actividades que pueden encontrarse en su totalidad en la página 

www.tallerdelagua.org . 

En definitiva, esta iniciativa, mantiene en todas sus acciones el compromiso 

con el medio ambiente a través de su contribución a la conservación de 

ecosistemas dulceacuícolas, la educación y la sensibilización. 

 

Buena práctica: 

El Molino Taller del Agua, es un ejemplo de iniciativa sostenible, ya que perdura 

desde hace más de treinta años, sus promotores preocupados por el medio 

ambiente han creado un proyecto que aporta un valor añadido a los 

productos de la acuicultura, integrando la educación y el respeto por la 

naturaleza.� �
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Benboa Corrubedo 

PROMOTOR: Relento, S.L. 

LOCALIZACIÓN: Corrubedo- La Coruña (GALICIA)�

INICIATIVA  

El proyecto Benboa se asienta en una antigua fábrica de 

salazón del pueblo pesquero coruñés de Corrubedo, 

donde se encuentra también el parque natural protegido 

de las Dunas de Corrubedo, cuyo principal atractivo 

turístico es un gran complejo dunar de 1 km de largo, 250 

m de ancho y 20 m de altura, que lo convierte en el parque natural más 

visitado de toda Galicia, siendo una zona de gran atractivo turístico. 

Los promotores de esta iniciativa, supieron ver las posibilidades y decidieron 

poner en marcha aquí su proyecto, recurriendo a la cocina basada en la 

pesca y el marisco local, en conjunción con actividades educativas y turísticas. 

Benboa es un proyecto diversificador en los 

que confluyen actividades orientadas a la 

transformación, la comercialización, y el 

turismo, a través de diferentes actividades, 

dispuestas en sus instalaciones que se 

encuentran divididas en dos plantas 

convirtiéndolo en un espacio multiusos. 
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En la planta baja se encuentran: 

• Una cetárea con el más 

moderno equipamiento, en la 

que se cuida el marisco 

procedente de la pesca 

artesanal, una de las materias 

prima de sus elaboraciones. 

• Planta de producción artesanal 

de platos preparados naturales, 

en la que se elaboran exquisitos platos saludables y naturales, acorde 

con la cocina tradicional gallega, pero con un toque innovador.� 

En la planta alta, se encuentra las actividades más turísticas y gastronómicas, 

como son: 

• Una taberna, donde degustar a modo de picoteo los productos del 

mar, decorada con motivos marineros. 

• Mercado tradicional, donde se pueden encontrar una gran variedad 

de productos gallegos, principalmente ecológicos a precios razonables. 

• Obradoiro: un área multiuso, dedicada en gran parte al servicio de 

comidas y cenas, donde los comensales pueden observar cómo se 

elaboran los platos, aunque también tiene otros usos como talleres de 

cocina, conferencias, exposiciones relacionadas con la cultura 

marítima, conciertos, representaciones o catas de vinos y otros 

productos.� 

Benboa apuesta por las nuevas tecnologías, tal y 

como se puede comprobar en su elaborada y 

completa página web www.benboa.com , donde 

es posible adquirir sus productos y conocer toda su 

filosofía. 
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Buena práctica: 

Esta iniciativa ha revitalizado una zona con escasa  actividad económica, 

fomentando el desarrollo sociocultural del entorno,  creando puestos de 

trabajo locales, luchando contra la estacionalidad del turismo, poniendo en 

valor la cultura marinera local, y la pesca artesan al, acorde con criterios 

medioambientales, lo que le ha valido un reconocimi ento por parte de FARNET 

como buena práctica. 

Ha logrado introducir la innovación, combinándola c on la tradición y si bien es 

una iniciativa transferible requiere una fuerte inv ersión.  

A este respecto, la inversión inicial fue de 466.17 7,60 €, obteniendo una 

cofinanciación de distintas fuentes, entre ellas el  FEP, del que obtuvo 

186.471,03€. 

  


